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opakowanie: woreczek foliowy 11
Opracowal: Anna Kopka Sprawdzil: Marzena Sobolewska Zatwierdzil: Jerzy Skorek

Dgta i podpis: A©. A1« BORXL | Dataipodpis: 10.M. 2L.0V° Data i podpis: #6. . Lo to
%a “fcopfa Ghoload o hoae tﬂ«w

T

1. Nazwa produktu: Maslanka naturalna nienormalizowana

2. Skladniki: maslanka (produkt uboczny z produkcji masta), kultury bakterii

Surowcem jest mleko krowie od naszych dostawcow wylacznie polskiego pochodzenia.

3. Opis technologiczny: Maslanka, ktéra powstaje podczas produkcji masta jest szczepiona
kulturami mleczarskimi i rozlewana w opakowania jednostkowe

4. Przeznaczenie: do bezposredniego spozycia oraz ogdlnego zastosowania dla wszystkich grup
konsumentéw z wyjatkiem niemowlat i 0séb nie tolerujacych mleka i pochodnych (z laktoza).

5. Wymagania jakosciowe

3.1 Wymagania organoleptyczne
Wiasnosci Wymagania jakoSciowe
Wyglad, barwa Plyn jednolity w calej masie moga wystepowa¢ grudki masta, smak

lekko kwasmy, aromatyczny, orzezwiajacy, barwa biata do lekko
kremowej, dopuszcza si¢ wydzielanie serwatki

Zapach, smak Smak lekko kwasny do kwasnego, aromatyczny, orzezwiajacy
5.2.Wymagania fizykochemiczne
WiasnoSci Wymagania jakoSciowe
Zawartos¢ thuszczu nie jest normalizowana tluszczomierz Gerbera
Kwasowos¢ [°SH] max 40 °SH miareczkowa
Temperatura 1-8°C termometr
[°C]

5.3.Wymagania mikrobiologiczne

Parametr Plan pobierania prébek Limity
n c m M
Listeria monocytogenes 5 0 Nieobecne w 25g
Enterobacteriaceae 5 0 10 10
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6. Trwalo§é: Na podstawie badan trwalosciowych w okreslonych warunkach przechowywania
15 dni trwalosci od chwili wyprodukowania.

7. Warunki przechowywania: Produkt powinien by¢ przechowywany w magazynie czystym,
suchym, bez obcych zapach6w, zabezpieczonym przed gryzoniami i innymi szkodnikami,
przewiewnym, wolnym od plesni, chroniagcym produkt przed $wiatlem, w temperaturze 1-8°C.

8. Pakowanie: Opakowanie maslanki stanowi woreczek polietylenowy o pojemnosci 1 1.
Opakowanie musi dobrze chroni¢ produkt przed dziataniem czynnikéw zewnetrznych.
Wszystkie materialty opakowaniowe oraz gotowe opakowania odpowiadaja obowigzujacym
przepisom o materialach i wyrobach przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Kazde opakowanie jednostkowe zawiera nastgpujace oznaczenia:

Nazwe produktu, skiadniki, dat¢ minimalnej trwatosci (Najlepiej spozy¢ przed: ...), warunki
przechowywania, numer partii, Nr weterynaryjny, oraz nazwe¢ i adres producenta oraz wartos¢
odzywcza.

9. Transport: Produkt powinien by¢ transportowany srodkami transportu dopuszczonymi do
przewozu produktéw spozywczych i zabezpieczajacych produkt przed zanieczyszczeniem,
uszkodzeniem, zawilgoceniem. Srodek transportu powinien posiada¢ aktualng ksiazeczke
sanitarna.

10. Wartos$é odzywceza 100 ml produktu:
Warto$¢ odzyweza w 100 ml produktu
wartos$¢ energetyczna 143 kJ/34kcal | Tolerancja’
thuszcz 0,6g +20%
w tym kwasy nasycone 0,4g +20%
weglowodany 3,6g +2g
w tym cukry 3,6g +2g
biatko 3,0g +20%
sol 0,10g +0,375¢g

! Projekt wytycznych Komisji Europejskiej w zakresie tolerancji i zaokraglen w odniesieniu do
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady(UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011
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11. Deklaracja obecnosci alergenéw
Obecnosé
TAK / NIE w
odpowiedniej kolumnie)
SUBSTANCJE PODSTAWOWE .| Mozliwa
Obecnos¢ o
-~ obecnos¢
. zakazen
produkcie kezytowych
1. | Zboza zawierajace gluten (tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies
zwyczajny, pszenica oplewiona, kamut lub ich szczepy hybrydowe) i Nie Nie
produkty pochodne
2. | Skorupiaki i produkty pochodne Nie Nie
3. |Jajka i produkty pochodne (w tym lizozym) Nie Nie
4. | Ryby i produkty pochodne Nie Nie
5. | Orzeszki ziemne i produkty pochodne Nie Nie
6. | Soja i produkty pochodne Nie Nie
7. | Mleko i produkty pochodne (acznie z laktoza) Tak Nie
8. | Orzechy tj. migdat (4mygdaluscommunis L.), orzech laskowy (Corylusavellana),
orzech whoski (Juglansregia), nerkowiec (Anacardiumoccidentale), orzech pekan
(Caryaillinoiesis (Wangenh.) K. Koch), orzech brazylijski (Bertholletiaexcelsa), Nie Nie
fistaszek (Pistaciavera), orzech makadamia (Macadamiaternifolia) i produkty
pochodne
9. | Seler zwyczajny i produkty pochodne Nie Nie
10, Gorczyca i produkty pochodne Nie Nie
11, Nasiona sezamu i produkty pochodne Nie Nie
12{ Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 Nie Nie
mg/l w przeliczeniu na SO,
13 Dwutlenek siarki i siarczany w st¢zeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 Nie Nie
mg/litr
14, Lubin i produkty pochodne Nie Nie




